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Si nu orice paine, paine foarte huna!”

- spune prof. univ. Mihai Berca, reprezentant Probstdorfer Saatzucht Romdinia

La inceputul saptamanii trecute, Probstdorfer Saatzucht
Romania si Nufarm Roménia au organizat a Vl-a editie a
"Zilelor tehnologiilor Moderne in Agricultura"”, eveniment
prin care au fost prezentate fermierilor loturi
~demonstrativ cu soiuri noi de grau, dar si tehnologiile
aferente pentru protectia plantelor. Cu aceasta ocazie,
prof. universitar Mihai Berca, reprezentantul firmei
Probstdorfer Saatzucht Roméania a acordat un interviu:

- Ce soiuri prezentati la aceasta
expozitie?

- Avem 15 soturt de tip premium, Ce
mscamna soturt de tip premium? Sunt
accle soturt care In Germania apartin
clasei [, In Romania cle nu se cultiva
ca solurt romancesti. Sunt soiuri care
formeazd prin tchnologic §1 prin
gencetica lor o cantitate de proteine
care depdaseste Tn permanentd 14,5%
proteine. Ce Inscamnd 14,5%
proteind? Va putell imagina ci dc
obicet carnea pe care nol o mancam in
ntre 12-15%
proteinit. Asadar, are o cantitate de
protemaasemandtoare carnii.
Spunecati $i Tn prezentarea pe care
ati facut-o ca dvs faceti grau pentru
paine...

Noi facem griau exclusiv pentru paine
s nu orice péaine, paine foarte buna,
pdine despre care colegii care lucreaza
m alimentatic spun ¢d dacd mananca
paince din-accasta, nu mai mananci
carne. I'iregte ¢d nu se poate fard carne
pentru cda ¢ vorba de schimbul de
aminoacizi din organism, dar, intr-

mod obisnuit arc

adevir, painca care rezultd din aceste
granc o s vedet ea, dereguld, canu se
mananci alba. In Oceident, acolo la ca
acasd, n Campia Panonicd, ca sc
mandncd. de regula, neagrd, asa cum
sc recolteaza. La not, in Romdnia, ne-
am mvitat sa mancdm paince alba. Arc
acclagt continut de proteind, dar are
mail putine substante cclulozice. Nu
arc accleast calitati pentru traicctul
digestiv.

Painea neagra, mai
huna pentru sanatatea
noastra

Dvs. ca specialist ne “gfatuiti sa
consumim painea neagra....

Infinit, fard indoiald. Pdinca ncagra
este de doud-trer ori mai buna pentru
functiile metabolice ale organismului
deciit piinea albd. Dacd péinca alba
este de calitate, din punct de vedere
digestiv rezolva problema, dar daca
calitate cum
majoritatea pdinil de pe piatd, atunci
va avea probleme stomacul,
blochcaza functitle de digestie pentru

perioada $1 avem

nu cste de cste

O anumita

simtdméntul accla de balonarc. Cu
acest grau nu sc Intampld treaba
accasta s1 mai ales dacd 1l prepardam
sub forma de péine ncagra rezulta un
produs excelent pentru sandtate i
pentru nutritia noastra.

Soiurile Prohstdorfer,
mai rezistente la seceta

- Revenind la soiurile de grau
prezentate, cu ce sunt ele mai
speciale decét soiurile altor firme?

- Flecare firmd arc ceva specific in
programul c¢i dc amcliorare. Aceste
modele de ameliorare 11 dau si
specificitatea firmei respective. Sunt
multe care sc ascamand, sunt multc
procese In lume, Tn momentul de fata,
pentru ¢d o firmd a mai furat de la o
altd firmd ceva...genomul plantei.

Soturile pe care le-am adus aici au o
caracteristicd §i anume cd sunt foarte
apropiate de soiurile romancesti i au $i
niste diferente. Apropicrea de soiurile
romanesti vine de la faptul cd genctica
cste produsd intr-o vzona cu conditii
climatice asemandtoarc cu accestea in
carcne aflaimacum, adicd lipsa de apa
si caldurd mare, decei tolerantda la
sceetd, dar sioun .nivel ridicat al
productici. Lipsa de apd nc omoara pe
toti, nu numai plantele. Ce cuprinde
acest genom? Cuprinde trei grupiéri de
gene importante. Una care este luatd

din soturile din zona stepei ruse care a
fost cultivat si la noi In tard cu ani dc
zile In urma si arc o deoscbit de marc
rezistentd la secetd i la icrnare. A
doua categoric de gene sunt luate din
Campia Panonica §i anumc
capacitatca marc de a Infrati i un
marc potential fotosintetic.  Sunt
soiuri mai inalte, de multe ori trebuic

sa le blocdm cregterca pentru ca sd nu
s¢ ducd prea sus i sd bage mai mult in

boabe decat In pai  §1 au un aparat
foliar mult mai bogat. Frunzele sunt
foarte late, iar cocficientul de
fotosinteza este, la aceste soiuri, cam
cu 40-50% mai marc decat la alte
soturi de acclasi calibru tchnologic. A
trecia categoric de diferentd  si
apropicre intre soiurile noastre si ale
altor firme, cste capacitatea de
Infratirc carc la accste solurl este
foartc mare. Este un avantaj pentru
amcliorator si amclioratorii din Vest

Lt

s¢ bucurd pentru ¢d unii amelioratori
romancsti au renuntat la ideca de a
folosi o singurd samantd pentru
obtinerea a doud-trei sau patru spice.

Noi, Tn soiurile roméancsti, avem
amclioratd conditia un pai cgal un
spic. Asta inscamna cd oamenii nostri
trebuic si aplice 500-600 de boabe pe
metru pdtrat ca sa obtind 500-600 de
spice. Noi, la accste soturi, avem o
Infratirc asa dc bund incat vom folosi

jumadtate din s@amantd $i asta pentru

sigurantd pentru cd, n lIranta, dc
exemplu, s¢ folosese numai 50 de kg
de samanta la hectar. Noi folosim
150...de trer ort mai mult. Bineinteles
ca acolo unde tchnologia este extrem
de bine pusd la punct sc poate reduce
cantitatea de samantd pana la 50-60 kg
la hectar. Avand insa In vedere variatia
tchnologicd a masinilor, noi
rccomandam 150 kg la hectar, oricum
de doud ori mai putin decat sc
rccomanda la soturile romancsti. Asta
inscamnd pentru fermier un avantaj de
pornire pentru ¢d, spre exemplu, anul
trecut sdamanta a costat pentru 150
kg....225 lei la heetar. Sunt bani pe
carc i1 bagi In pamant fard nicio
justificarc. Acestea sunt cele  trei
catcgorii de avantaje pe carc grancle
premium e oferd. Mai existd sl
avantajul despre care am vorbit la
inceput...continutul ridicat dc
proteind i valoarca nutritiva extrem
de mare ccea ce-l face foarte bun
pentru panificatic. El este folosit un
ULl pentru mdrirca sigurantel
alimentare i chiar UL recomanda
amestecarca acestor soturl premium
cu soturi de calitate mai proasta pentru
ca populatia s@ primeasca o paince mai
buna. Mai au si un alt avantaj..sunt
mai rezistente la boli, in primul rand la
fuzarioza.



